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Fir 10 Stiick

DU brauchst .

Gebéck

759  Caotina Original
oder Caotina
Blanc Pulver

759  Zucker

180g Weissmehl

509 Schokolade,

grob gehackt

1TL Backpulver

1 Prise Salz

2 Eier

1dl  Milch

100g Butter, fliissig,
abgekiihlt

Topping

100g Caotina Original
oder Caotina
Blanc Pulver

3009 Doppelrahm-
frischkdse

wenig Schokolade,
in feine Spane
gehobelt

(Caotina
Cupcakes

&

Zubereiten
35 Minuten

50 einfach gent’s:

Geback

0
=

Backen
20 Minuten

Fiir eine Mufﬂnform
mit 12 Vertiefungen von
je 7.cm @, 10 davon

gefettet

¥ Caotina Original (oder Caotina Blanc) und alle Zutaten
bis und mit Salz in einer Schiissel mischen. Eier, Milch und
Butter daruntermischen. Teig ins vorbereitete Blech

verteilen.

¥ Backen: Etwa 20 Min. in der Mitte des auf 180 °C vor-
geheizten Ofens. Gebéck herausnehmen, auf einem Gitter

auskiihlen.

Topping

¥ Caotina Blanc (oder Caotina Original) und Frischkése glatt
riihren. Masse in einen Spritzsack mit gezackter Tiille (etwa
9 mm @) geben, auf die Cupcakes spritzen, mit Schokolade-

spanen verzieren.
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Original als auch fur Caotl
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