Das Caoting Mousse kann problemlos 1 Tag

im voraus zubereitet werden.
vy

Im Sommer konnen statt Physalis auch Beeren (z.B. Himberen oder Brombegren)
verwendet werden.
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Fiir 4 Personen

DU brauchst .

Mousse

2,5 dl Vollrahm

2 EL Puderzucker

150 g Caotina Creme
Chocolat

Verzierung

1EL Caotina Original
Pulver

einige Physalis

Caotina
Mousse au Chocolat
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Zubereiten Kiihl stellen 4 Glaser
10 Minuten 3 Stunden aje2dl
50 einfach gents:
Mousse

¥ Rahm steif schlagen, Puderzucker darunterriihren, Caotina
Creme Chocolat portionenweise beigeben, marmorartig
darunterziehen.

¥ Mousse in die Glaser verteilen, zugedeckt etwa 3 Std. kiihl
stellen.

Verzierung
® Mousse mit Caotina Original bestduben, mit Physalis
verzieren.

Der Degoert lasgiker it nur drel Futaten -
scnnell und gelingt sicher.



