(aotina
Schokoladenkuchen

S &

Menge Zubereiten

12 Stiick mehr als 60 Minuten
DU brauchst.. 50 einfach gent’s:
3009  Butter ¥ Den Backofen auf 180 °C Ober- und Unterhitze vorheizen.

g'nf:‘p”;g;ur) Den Boden der Form mit Backpapier auslegen und die

100g  Zucker Rander mit etwas Butter einfetten.
1 Prise  Salz
6 Eier ¥ Die Butter mit dem Zucker und Salz schaumig schlagen.
200g  Caotina Ein Ei nach dem anderen unterriihren.

Original Pulver
4509  Weissmenhl

1P e ¥ 200 g Caotina Original Pulver, Mehl und Backpulver mischen

300ml Volimilch und der Masse hinzufiigen. Zum Schluss die Milch unter-
Butter fiir riihren.
die Form

S ¥ Den Teig in die vorbereitete Form fiillen und in der unte-

AEL  Caofina Créme ren Hélfte des Ofens 50—55 Min. backen. Stdbchenprobe
Chocolat machen. Klebt nichts mehr am Stébchen, kann der Kuchen

25-509 Haselniisse aus dem Ofen geholt und auf einem Kuchengitter ausgekiihlt

werden. Danach den Kuchen aus der Form losen.

® Fiir die Glasur 4 EL Caotina Créme Chocolat in einer Pfanne
- nur leicht erwdrmen. Dabei die Créme gut umriihren bis
Der- Schokoladenkuchen gelingt auch in einer Cake- anstatt Herzback-form g sie schon glanzt. Danach die Créme mit einem Spachtel
wunderhar. Fir eine Cake-form einfach die Zutdtenmenge halbieren und die Zeit
Um eswa 5 Minuten reduzeren.

gleichmdssig auf dem Kuchen verteilen. Die Haselniisse
grob hacken und iiber den Kuchen streuen.




