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vy §
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Fiir 4 Personen Zubereiten
10-20 Minuten

50 infach geht’s:

¥ Caotina Original, Vollmilch und Bio Orangenschale mischen,
aufkochen, Pfanne von der Platte nehmen, zugedeckt
etwa 5 Min. ziehen lassen. Heisse Schokolade durch ein
Sieb in einen Messbecher giessen, in Glaser verteilen.

® Rahm mit Zucker und Zimt steif schlagen, auf die Caotina
Zimt-Latte verteilen. Mit Caotina Original bestauben.

Prostl =

43



