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Pour une tasse Préparation Cuisson
de2%dl 30 minutes 15-18 minutes
Il g faut . Cest aussi simple que Celd..
1 ceuf ¥ Fouetter I'ceuf avec le sucre et le sel jusqu’a I'obtention d’un
fop%’ncée gg :zl"’e mélange clair et mousseux. Incorporer le sucre vanillg, le
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1ce  de sucre vanillé Captlpa Orlglnal c‘at le bgurre. .IVIeIangelr la farine et la levure
20g  de Caotina chimique, ajouter a la préparation et mélanger encore un

Original® en peu.
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Aol ® Verser la pate dans la tasse. Enfoncer le chocolat dans la

fondu refroidi Ate
20g de farine pdie.
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1 pincée de de levure ® Cuisson: 15—18 min au milieu du four préchauffé a 180 °C.

chimique Sortir la tasse, laisser refroidir un peu et décorer de double-
109 ﬁg_:’“"co'at créme et de Caotina Original®. Servir tiede.
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Consails

ey
préparez le mug cake Caotina une demi-journée o favance
(PPt d enfourner) et qardez-le a Couvert au réfrigérateur. Sortez-Je du
réfrigérateur 30 minutes avant de le faire cuire.
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