DU brauchst .

150g Weissmehl
1009 gemahlene

Mandeln

1P Backpulver

1 Prise Salz

180 g Caotina Original
Pulver

409  Zucker

1P Vanillezucker

250 ml Wasser

100 g neutrales
Kokosol

Dieser schokoladige Kuchen eignet sich Ubrigens auch bestens afs Geburtstagskuchen. ;

ye v
e Wer den Kuchen noch etwas luftiger geniessen mochte,
(e Kann der Masse 4 bis 5 Esloffel Apfelmus hinzufigen

Caotina
Veganer Cake

i

Fiir 10 Personen Zubereiten
mehr als 60 Minuten

50 einfach gent’s:

¥ Eine Cakeform von 30 cm Lange mit Backpapier auslegen.
Den Backofen auf 180 Grad Ober- und Unterhitze vorheizen.

¥ Die trockenen Zutaten in einer Schiissel vermischen. Wasser
und Kokosol hinzufligen und vorsichtig zu einem glatten Teig
rihren.

¥ In die vorbereitete Cakeform fiillen und in der Mitte des
Ofens etwa 45 Min. backen. Stdbchenprobe machen. Klebt
nichts mehr am Stabchen, kann der Cake aus dem Ofen
geholt und auf einem Kuchengitter ausgekiihlt werden.
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