(aotina
Veganer Schokopuading

ap &

Fiir 4 Portionen Zubereiten
10 Minuten
DU brauchst.. 50 ginfach gent's
Pudding ¥ Zucker in eine Schiissel geben, danach Caotina Noir Pulver
409  Maisstarke und Maisstérke dazu sieben, gut vermischen.
30g  Caotina Noir
Pulver
3EL zﬂcvker ¥ Finf Essloffel Haselnussmilch dazugeben und verriihren,
500 ml Haselnuss- bis die Mischung glatt ist.
milch (oder
g‘f‘re a”der,‘i' ) ¥ Die restliche Haselnussmilch unter standigem Riihren auf-
anzenmilch) kochen und von der Platte nehmen. Zucker-Maisstérke-
Toppings Caotina Mischung unter Rihren beigeben.
Kokoscreme
Dunkle Schoko- ¥ Alles gemeinsam nochmals kurz aufkochen lassen, Pudding
Spane in Glaser fiillen und vollstandig auskiihlen lassen.
¥ Nach Wunsch mit Kokoscreme und Schokospénen garnieren.
. - Topping:
X\pp ’ Sl e ¥ Kokoscreme ist die dicke Schicht, die sich in der Kokosmilch
' ' bildet. Sie ist auch einzeln erhéltlich.
Der vegane Caotina Schokopudding kann nach Lust und Laune garniert werden ¥ Als Toppings eignen sich auch Sojarahm oder Friichte —
Egdl, 0b mit Schokospanen Ur einen noch schokolodiger en Genuss oder mit leckeren friichben und Beeren | je nach Lust und Laune.
fur eine fruchtige Note - Hauptsache mit viel Liebe.
. Dieses Rezept entstand in Kooperation mit www.cookinesi.com.
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