(Caotina
Tassenkuchen

&

Fiir 1 Tasse Zubereiten Backen
von 2% dl Inhalt 30 Minuten 15-18 Minuten
DU brauchss . 50 einfach geht S:
1 Ei ¥ Ei mit Zucker und Salz hell und schaumig riihren. Vanille-
??’?ise é‘;fz"er zucker, Caotina Original® und Butter darunterriihren. Mehl
1TL Vanillezucker mit Backpulver mischen, beigeben, kurz weiterrtihren.
20g Caotina )
Original® Pulver ¥ Teig in die Tasse geben. Schokolade in den Teig driicken.
20g Butter, fliissig,
2 3\;’3,99"“*:} ¥ Backen: 15—18 Min. in der Mitte des auf 180 °C vorgeheiz-
1 IVGI]sp B:C'sk;mer ten Ofens. Herausnehmen, etwas abkiihlen, mit Doppelrahm
109 dunkle und Caotina Original® verzieren. Lauwarm servieren.

Schokolade
1EL Doppelrahm
wenig Caotina

Original® Pulver

ye v
Wer lieber {ruh dran ist: den Tassenkchen 1 Tag im Voraus ‘
backofenfertig zubereisen und zugedecks im Kuhischrank aufbewahren. P

30 Minugen vor dem Backen aus dem Kihischrank nehmen. .
¢h dufgrund sginer

' . Der Tasserkucen i Caoting g\gnet-S\ e e
Grosse 1deal 2um Toilen 20 2wett - Wir W




